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Prodotto:     PSYLLOGEL FRAGOLA 
 
Descrizione:  Integratore alimentare a base di fibra di Psyllium (Plantago 

Ovata) 
Ingredienti:  fibra di psyllium (90,33 %) (plantago ovata) pura al 99 %, 

emulsionante: lecitina di soia, acido citrico, aromi, 
edulcorante: aspartame (0,8 %), succo di fragola disidratato,  
estratto di sambuco, antiagglomerante: biossido di silicio. 

 
CARATTERISTICHE CHIMICO FISICHE 

 
Aspetto:     Polvere scorrevole e senza segni di impaccamento 
Colore:     Rosa pallido 
Odore:    Fragola 
Gusto:  Gradevole e tipico del prodotto finito, dovuto alla presenza 

degli aromi caratterizzanti. Riferimento ai lotti già approvati in 
precedenza. 

 
INFORMAZIONI NUTRIZIONALI 

 per             100g  per                4g*  
VAL. ENERGETICO Kcal                79 

KJ                 334 
Kcal                  3 
KJ                   13 

PROTEINE g                  4,66 g                  0,18 
CARBOIDRATI 
di cui zuccheri 

g                  5,41 
g                  0,00 

g                  0,21 
g                  0,00 

GRASSI 
di cui acidi grassi saturi 

g                  4,39 
g                  1,12 

g                  0,17 
g                  0,04 

FIBRA ALIMENTARE g                81,09 g                  3,24 
SODIO g                  0,09 g                  0,00 
*1 dose 

 
CONFEZIONAMENTO E VALIDITA’  

 
Modalita’ di conservazione:     Conservare in luogo fresco ed asciutto. 
Periodo di validità:       36 MESI dalla miscelazione  
Tipo di confezionamento:    Vaso da 170g, astuccio 20bs da 4g, bustina 

monodose da 4g. 
 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 
 
Carica microbica totale:    ≤ 5X104 UFC/g   
Miceti:       ≤ 5X102 UFC/g  
Enterobatteri:     ≤ 5X102 UFC/g  
Escherichia coli:     assente in 1 g**    
Staphilococcus aureus:     assente in 1 g**    

Salmonella:      Assente/10g    
Umidità:      ≤ 9%* 
Indice di rigonfiamento:    > 43 ml* 
Limiti indicati in Farmacopea Ufficiale X Edizione, Cat. 3b 
* parametro interno;  
** la tipologia del prodotto necessita di una diluizione minima 1:100 per eseguire l’analisi. 


